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Transporte desde finca hasta centro de acopio.

Vida de anaquel de fruta.
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Analisis de ciclo de vida (LCA)

Biocompuesto de fibras de platano
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Frutales Comarciales Andines

DIVULGACION, DIFUSION, TRANSFERENCIA

Articulos cientificos
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Contents lists avsailable at ScienceDiract

Food Quality and Preference |

FI SFVII journsl homepage: www.elsevier.com/locsate/foodqual

Comparison of methods for generating sensory vocabulary @mmm
with consumers: A case study with two types of satiating foods

Susana Fiszman *~*, Natalia Salgado”, Carlos E, Orrego"*, Gast6n Ares*

* Instituto de Agoquimica y Temologia de Almentos (LIATA-(90), Agustin Escarding, 7, 26980 Potrra, Valenoa, Spain

® Instituto de Dioternologia y Agroindustria, Universided Nacional de Colombia Sede Manixles, Campus ko Nubia Km 4 Via al Magdalens, AA 127 Mamasles, Colomb s
“ Departamento de Fsica y Quimica, Un iversidad Nacional de Colombia Sede Manizale, Campus ko Nubiz §m 4, Via al Magdalma, A 127 Manizals, Colombia

4 Departamento de Gencia y Tenologia de Alimentos, Foaoulind de Quimicn, Universidad de ko Repaiblicn, Gral Floress 2124, P 11800 Monteviden, Uruguay

Food Chamistry 108 ( X115 8591
Contents lists available at ScienceDirect . ~r ‘
Enzmﬁ{'g
Food Chemistry
FI SI I journal homepage: www.elsevier.com/locate/foodchem P
Chemical and sensory comparison of fresh and dried lulo @nmm 2

(Solanum quitoense Lam.) fruit aroma

Diana Paola Forero*, Carlos Eduardo Orrego”, Devin Grant Peterson‘, Coralia Osorio **

* Departamento de Quimica, Universidad Necional de Colombia. Sede Bogotd, AA 14430 Bogotd, Colombia
® instituto de Bioternologia y Agroindustria, Uiniversidad Nacanal de Colom bia-Sedde Manizale, Xm 4 viz al Magdalens, Manizals: Gidigo Postal 170004, Colombia
“Department of Food Scence and Nutriton, University of Minnesoa, 145 Food Scimeor and Mutrition Suilding, 1234 Foles Avenue, & Poul MN 55108, United Staes

DRYING TECHNOLOGY .
2018, VOL. 36, NO. 2, 162-204 @ Tazlor & Francis
Hittps://doLorg/10.1060/07373937.2017.1315431 tayfoe i Feancss Growp

[ chaek soc updees |

Optimization of freezing parameters for freeze-drying mango
(Mangifera indica L.) slices

Natalia A. Salazar, Catalina Alvarez’, and Carlos E. Orrega®

.....

*Departamento de Ingenieria Quimica, Instituto de Biotecnologia y Agroindustria, Universidad Nacional de Colombia Sede Manizales,
Manizales, Colombia; *Departamento de Fisica y Quimica, Instituto de Biotecnologia y Agroindustria, Universidad Nacional de Colombia Sede
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Reduccidén de la residualidad de agroquimicos en fruta : 40%.

Incremento del nimero de fincas fruticolas certificadas en Buenas Practicas Agricolas: 24%.

= Produccion =
agricola

Incremento del numero de fincas fruticolas certificadas en Produccion Organica: 300%.

Incremento de las exportaciones de agroindustriales vinculados al proyecto:

Fruta fresca: 32%
Productos transformados de fruta: 15%

Transform.
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Carlos E. Orrego A.

ceorregoa@unal.edu.co

@ www.frutalesandinos.com
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