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Proponer un proceso de innovación tecnológica

mediante un enfoque de gestión comunitaria para la

mejora cualitativa y cuantitativa del sistema de

fermentación y secado y, con ello, de la calidad del

cacao, hacia la disminución de la vulnerabilidad a los

eventos hidrometeorológicos extremos en la cuenca

binacional del rio Sixaola, en los territorios de

Talamanca, Costa Rica y Bocas del Toro, Panamá.

OBJETIVO DEL PROYECTO



Generación de capacidades 
Empoderamiento de dos organizaciones (3000 productores) para la 

evaluación sensorial y la gestión de recursos locales.  Innovación 

en el diseño de calidades diferenciadas y acceso al mercado.

RESULTADOS LOGRADOS



Innovación Participativa 
Sistema de secado para el aprovechamiento eficiente de la energía solar 

hacia la gestión del microbeneficiado en escalas comunitarias.

RESULTADOS LOGRADOS



Gestión del riesgo y aumento 

de la resiliencia.

RESULTADOS



Estrategias nacionales: co-creación y generación 
de valor a partir de los recursos locales

Tecnología 

para el 

desarrollo 

a partir de 

la gestión 

de 

recursos 

locales.



Nuevas oportunidades: plataformas de 
investigación, continuidad y sinergias para 

el desarrollo 


